LE PLAT DU JOUR

Carré d’agneau réti au thym,

Purée de pommes de terre et carottes

LES HORS D'EUVRES

Gazpacho

Ceeur de laitue - Kopfsalatherzen

Salade mélée — gemischter Salat
Pomodori con rucola e mozzarella di bufala
Salade Lyonnaise

Salade Lyonnaise au fromage
Siedfleischsalat

Melon de Cavaillon et jambon de Parme
Vitello tonnato

Tartare "maison”, toast et beurre

LES PATES

Spaghetti al tonno
Pennette al sugo / bolognese / all’arabiata
Haché mit Hornli, Salat, Apfelmus

Pappardelle con ragu di manzo

LE CHOIX DU CHEF

Fleischkase mit Kartoffelsalat

Salsicce al Barolo, Tagliatelle

23.-

12.-
12.-
15.-
22.-
22.-
26.-
25.-
25.-
22.-
38.-

20.-
20.-

21.-
25.-

20.-
28.-

LES GRILLADES

Rumpsteak grillé, gratin dauphinois 33.-
Kalbsbratwurst mit Kartoffelsalat 27.-

LES POISSONS

Filet de loup de mer grillée,

pommes natures, épinards 29.-

LES ASSIETTES D’ETE

Salade mélee a I'éventail de melon 18.-
- accompagnée de Merguez 25.-
- accompagnée d’un steak de boeuf au beurre «Maitre d’hotel»  33.-
- accompagnée d'un supréme de volaille et brochette d’ananas  28.-

- accompagnée d’une tranche de saumon, café de Paris 33.-

LES FROMAGES ET DESSERTS

Fromage du jour 10.-
Coupe Romanov 14.-
Coupe Danmark . 14.-
Coupe maison 14.-
Tarte maison Myrtilles 10.-

PRIX: en CHF, TVA incl. — PREISE: in CHF, inkl. MwSt. / KALB: CH — LAMM: NZ/F — GEFLUGEL: CH/H —
RIND: CH/USA/AU — SCHWEIN: CH (Kann mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt worden sein)



