PLAT DU JOUR

Kleiner Salat an Hausdressing

dekk

Straussenragout an Krauter-Pfeffersauce
Sisskartoffelstock

CHF 23
HORS D’CEUVRES VIANDES
& ENTREES
Grlner Salat / gemischter Salat 12714 Fleischkase gebraten mit Rosti 20
Nusslisalat / Nisslisalat Grand-mére 14/18 + Spiegelel 820
Salade Lyonnaise / au fromage 22 /26 Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti 27
Hausgemachtes Tartar Zircher Geschnetzeltes mit Rosti 39
vom Simmentaler Rind 28 /38 Salsicce al Barolo mit Safranrisotto 28
REEURCIEE SRS : Bl oaran i SirihoiskaRBiel “
irSiiss Single Mait Whisie, 2ol S Grilliertes Rumpsteak mit Kartoffelgratin 33
Rirgseapaceio 20/28 Grilliertes Entrectte Café de Paris, 43
Rindskraftbrihe mit Mark 14 Zundholzkartoffeln
Klrbissuppe mit Marronischaum 15 Kunsthalle éurger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Quinoasalat mit Curry, Cashewniissen, 17 Eisbergsalat und hausgemachter Cocktailsauce
Weintrauben und Aprikosen Rehpfeffer Jager Art, Rotkraut, Maroni & Spatzli 39
Tagessuppe e Rosa gebratenes Hirschentrecote mit 45
PATES & RISOTTO — Portweinjus, Rahmwirsing, Selleriemousseline

und Quittenconfit

Rosa gebratenes Rehschnitzel 43

mit Rotweinbirne, Rotkraut, Maroni und Spéatzli
Steinpilzravioli an Frischkase-Nuss-Sauce 32

mit gegrilltem Birnencarpaccio

——— DESSERTS & FROMAGES —

Pappardelle con ragu di manzo 25

Haché Hérnli mit Apfelmus, Salat 21

Kurbisrisotto mit frischem Wirsing 28 Ihr Kellner stellt Thnen gerne |hr individuelles Dessert

und Chorizo Chips vom Wagen zusammen

Jagerspétzli mit Pfifferlingen, Steinpilzen 28

an Krautersauce und Apfelchips
Kleiner Kaseteller, 3 Sorten 10
Grosser Kaseteller, 5 Sorten 18

POISSON -
Gebratener Zanderloin 29
Kirbis-Mais-Galetten Tagesempfehlung

Weisskabisgemlse

Moules Mariniéres
CHF 32.-
+ Z{ndholzkartoffeln CHF 8.-

Wild: Osterreich, Kalb, Schwein: Schweiz, Rind: “Auslralien / Paraguay Muscheln: Frankreich
*Kann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika erzeugt worden sein, Preise in CHF und inkl. MwSt




