PLAT DU JOUR

Rindsfiletspitzen

an Sauce Bordelaise

23.-
HORS D’CEUVRES ——— VIANDES
& ENTREES o -
Griner Salat / Gemischter Salat 12/ 14 Flels-chkasg gebraten, Rosti 20
) + Spiegelei 3.50
Knackiger Friihlingssalat an Himbeer-Vinaigrette 16 . . .
und Wiirfeln von gebeiztem Lachs Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti 27
Quinoasalat mit Spargeln und Barlauchpesto 15 AUEnEr CESeNaEEHES Mt oSt £
Salade Lyonnaise 29 Salsicce al Barolo mit Safranrisotto 28
Salade Lyonnaise au fromage 22 Wiener Schnitzel mit Gemiise, 42
Hausgemachtes Tartar Portion 38 Zindholzkartoffeln und Preiselbeeren
vom Simmentaler Rind % Portion 28 Grilliertes Rumpsteak mit Rosti-Kroketten 33
+ ZUndholzkartoffeln 8 Grilliertes Entrecdte Café de Paris 43
+ Swiss Single Malt Whisky, 2cl 5 und Zindholzkartoffeln
Rindscarpaccio Portion 29 Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, 26
Y2 Portion 20 Avocado, Eisbergsalat
Spinat-Champagnersuppe 14 und hausgemachter Cocktailsauce
Spargelcremesuppe mit Barlauchespuma 16 + Zlindholzkartoffeln 8
Tagessuppe 12 Gebratenes Mistkratzerli an Kréuterjus, 35
— PATES & RISOTTO Schwarzwurzeln und Pommes Pont-Neuf
Geschnetzelte Kalbsleber 38
Spargelravioli an Kressesauce 31 an Madeirasauce und Résti
und Frihlingsgemise
Pappardelle con ragl di manzo 25
Haché Homli mit Apfelmus, Salat 21 ——— DESSERTS & FROMAGES ~————
Champagnerrisotto mit frischen Morcheln 24 Erdbeeren Natur 8
dj Spi
und jungem Spinat Erdbeeren mit Rahm 9.50
Coupe Romanoff 13.50
Eiskaffee 10.50
Unsere hausgemachten Sussspeisen und
Spezialitdten servieren wir Ihnen gerne
von unserem reichhaltigen Dessertwagen
Kleiner Késeteller, 3 Sorten 10
== | POISSON Grosser Kéaseteller, 5 Sorten 18
Pochiertes Seeteufelmedaillon 29 —
an Safran-Buttersauce, gefiillte Krautertomate Spargeln

und blaue St. Galler Kartoffel-Mousseline

Unsere Speisen konnen Gluten und/oder Laktose enthalten,
Bitle fragen Sie beim Servicepersonal nach.

Kalb, Schwein: Schweiz / Frankreich / Italien,

mit Barlauchspatzli

Frischer Badischer Spargel 22/36
Passend zum Spargel wahlen Sie die folgenden
Saucen: Hollandaise / Mayonnaise / Vinaigrette
Portion Rohschinken Casa Modena 15
Portion gekochter Vogeser Schinken 10
Spargel mit frischen Morchel 26/40
an Rahmsauce

Rind: *Australien / *Argentinien, Gefliigel: *Ungarn, Schweiz, Lamm: Iftand

*Kann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsférderern wie Anlibiotika erzeugt worden sein. Preise in CHF und inkl. MwSt.




