PLAT DU JOUR

Pochierte Eismeerscholle
an Barlauch-Buttersauce
Spargel und Salzkartoffeln

-—~ HORS D’CEUVRES
& ENTREES
Griiner Salat / Gemischter Salat

Knackiger Frihlingssalat an Himbeer-Vinaigrette

und Wirfeln von gebeiztem Lachs
Quinoasalat mit Spargeln und Béarlauchpesto

Salade Lyonnaise
Salade Lyonnaise au fromage

Hausgemachtes Tartar Portion
¥2 Portion

+ Zindholzkartoffeln

+ Swiss Single Malt Whisky, 2cl

Rindscarpaccio Portion
¥2 Portion

Spinat-Champagnersuppe
Spargelcremesuppe mit Barlauchespuma
Tagessuppe

PATES & RISOTTO

Spargelravioli an Kressesauce
und Frihlingsgemise

Pappardelle con ragu di manzo
Haché Hornli mit Apfelmus, Salat

Champagnerrisotto mit frischen Morcheln
und jungem Spinat

POISSON

Gebratenes Zanderfilet
an Limettensauce, Kefen-Bohnen Pfanne
und Sisskartoffel-Spalten

Bel Allergien und intoleranzen wenden Sle slch bitte
an unsaro Servicomitarbeitar.

Kiche a la carte: 11.30 — 14 / 18 — 22 Uhr, Preise in CHF und inkl. MwSt
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VIANDES

Fleischkadse gebraten, Rosti
+ Spiegelei

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und R3sti
Zircher Geschnetzeltes mit Rosti
Salsicce al Barolo mit Safranrisotto

Wiener Schnitzel mit GemUse,
Zindholzkartoffeln und Preiselbeeren

Grilliertes Rumpsteak mit Résti-Kroketten

Grilliertes Entrecote Café de Paris
und Zundholzkartoffeln

Kunsthalle Burger mit Rindfleisch,
Avocado, Eisbergsalat

und hausgemachter Cocktailsauce
+ Ziindholzkartoffeln

Gebratenes Mistkratzerli an Krauterjus,
Schwarzwurzeln und Pommes Pont-Neuf

Geschnetzelte Kalbsleber

- an Madeirasauce und Rdsti
- mit knackigem Fruhlingssalat
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———— DESSERTS & FROMAGES

Erdbeeren Natur
Erdbeeren mit Rahm
Coupe Romanoff
Eiskaffee

Unsere hausgemachten Siissspeisen und
Spezialitdten servieren wir thnen gerne
von unserem reichhaltigen Dessertwagen

Kleiner Késeteller, 3 Sorten

Grosser Kaseteller, 5 Sorten

Spargeln

Frischer Badischer Spargel

Portion Rohschinken Casa Modena
Portion gekochter Vogeser Schinken
Spargel mit frischen Morcheln

an Rahmsauce
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Passend zum Spargel wahlen Sie die folgenden
Saucen: Hollandaise / Mayonnaise / Vinaigrette
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Fleischdeklaration; Kalb & Schwein: CH / FRA / ITA, Rind: *AUS / *ARG, Gelliigel: CH / HUN, Lamm: IRL, Fischdeklaration: Zander: Millelmeer, Eismeerscholle:
Nordoslatlantik, *Kann mit hormonellen oder nichihormonellen Leislungsforderern wie Antibiolika erzeugl worden sein




