———— PLAT DU JOUR

Kleines Entrecdte Cafe de Paris

HORS DCEUVRES

Saisongem(ise
Pommes Frites

VIANDES
& ENTREES Hausgemachtes Tartar Partion 38
Griiner Salat an Hausdressing 12 mit Toast unq Butter V2 Portion 28
+ Pommes Frites . 8
Gemischter Salat an Hausdressing 14 + Swiss Singte Malt Whisky, 2c] 5
Nisstisalat / Niisslisalat Mimosa 15/186 Fleischkise gebraten, Rosti 22
Niisslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Crofitons 18 + Spiegelei 3.50
Quinaasalat mit Curry, Cashewniissen 16 Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Risti 27
und Granatapfelkernen: Saisicee ai Barolo mit Safranrisotto 28
Salade Lyonnaise 22 Wiener Schnitzel mit Gemiise, 40
Salade [yonnaise au fromage 26 Pommes Frites und Preiselbeeren
Rindscarpaecio Portion 29 Grilliertes Rumpsteak mit Rosti-Kroketten 33
12 Porti 20
2 rortion Grilliertes Entrecote Café de Paris 42
Tagessuppe 13 und Pommes Frites |
Rindskraftbrithe mit hausgemachten 14 Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, Avocada, 26
Kalbfieischkltsschen Eisbergsalat und hausgemachte Cocktailsauce
Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen 13 + Pommes Frites 8
N Rehpfeffer Jiger Art, Apfel-Rotkraut, 35
PATES & RISOTTO Maroni und Spatzti
Stelnpilzravioli mit Frischkiise-Nusssauce 32 gosa gepr?tenesdHIir§chentre(é(“?.tekan P(;]it\l'veil—}us, 43
auf grilliertem Bimencarpaccio ahmwirsing un rittierten SGsskartoffelecken
' . Rosa gebratenes Rehschnitzel, Cognacrahmsauce 33
P deit d 25 ; ‘
appardene con ragll df manzo Rotweinbirne, Apfel-Rotkraut, Maroni und Spitzli
Haché Hornli mit Apfeimus, Salat 23
Kiirbisrisotto mit Wirsing und Chorizo-Chips 24 o DESSERTS & FROMAGES
Pizokels mit frischen Pfifferlingen und Steinpilzen 25 Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Shissspeisen
an Krauterrahmsauce und Spezialititen?
Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach.
EMPFEHLUNG
: Kleiner Kiseteller, 3 Sorten 10
Zijrcher Geschnetzeltes mit Rosti 39 Grosser Kiseteller, & Sorten 18
Moules Marinjerés 32
Muscheln nach Matrosen Art
Moules 4 la Créme 32 AUSSTELLUNG IN DER KUNSTHALLE
Muschein mit Weisswein-Rahmsauce
mit Pommes Frites 8 - Sanya Kantarovsky, Disease of the Eyes 31.08. - 11.11.18
——— POISSON - Tania Pérez Cérdova, Daylength of a room
26,1018.-06.01.19
Gebratenes Zanderfilet, 29 VERMICELLES
Rahm-Sauerkraut und Bratkartoffeln
Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm 1"
Coupe Nesselrode 13

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kiiehz & la carte: 11,30 - 34 / 18 - 22 Uhr, Preise in CHF und inkl, MwSt.

Vermicelles, Vanilleglace, Meringue
und Schlagrzhm

Fleischdeklaration: Kalb £ Schwein: CH | FRA [ ITA, Rind: "AUS | *ARG, PY, Gefligel: CH [ HUN, Wild: AUT/DINZ, Fisch; Tagesfisch: Niederlande, Moules: Niederiande
*Karn mit hormonellen oder nichthormonelien Leistungsfiréerern wie Antibiotika erzeugt worden sein.




