PLAT DU JOUR

Maispoulardenbrust mit Krduterjus

ganzer Maiskolben
Pommes Frites

23~
HORS DEUVRES VIANDES
& ENTREES Hausgemachtes Tartar Portion 38
Griiner Salat an Hausdressing 12 mit Toast und Butter Y2 Portion 28
. . + Pommes Frites 8
Gemischier Salat an Hausdressing 14 + Swiss Single Malt Whisky, 2cl 5
Nilsslisaiat [ Niisslisalat Mimosa 15/16 Fleischkdise gebraten, Résti 92
Nilsslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Croditons 18 + Spiegelei 3.50
Quinoasalat mit Curry, Cashewniissen 16 Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti 27
und Granatapfelkernen Salsicee al Barolo mit Safranrisotto 28
Saiade Lyonnaise 22 Wiener Schaitzel mit Gemdise, 40
Safade Lyannaise au fromage 26 Pommes Frites und Preiselbeeren
Rindscarpaceio Portlion 29 Grilliertes Rumpsteak mit Résti-Kroketten 33
2 Portion 20
Grilliertes Entrecdte Café de Paris 42
Tagessuppe 13 und Pommes Frites
Rindskraftbriihe mit hausgemachten 14 Kunsthalle Burger mit Rirndfleiseh, Avocado, 76
Katbfleischklgsschen Eisbergsalat und hausgemachte Cocktailsauce
Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen 13 + Pommes Frites B
2 Rehpfeffer Figer Art, Apfel-Rotkraut, 35
PATES & RISOTTO ‘Maroni und Spitzli
Steinpilzravioli mit Frischkise-Nusssauce k¥l Rosa gebratenes Hirschentrecdte an Portwein-Jus, 43
auf grilliertem Birnencarpaccio Rahmwirsing und frittierten Siisskartoffelecken
Pappardelle con ragu di manzo 25 Rosa gebratenes Rehschnitzel, Cognhacrahmsauce, 38
o Rotweinbirne, Apfel-Rotkraut, Maroni und Spatzli
Haché Hérnli mit Apfelmus, Salat 23 DESSERTS & EROMAGES
Kiirbisrisotto mit Wirsing und Kiirbis-Chips 24
Pizokels mit frischen Pfifferlingen und Steinpilzen 25 Haben Sie Lust auf eine unserer halisgemachten Sissspeisen
an Krduterrahmsauce und Spezialititen? :
Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonzl nach,
EMPFEHLUNG
) ) Kleiner Kiseteller, 3 Serten 10
Ziircher Geschnetzeltes mit Risti 39
o Grosser Kaseteller, 5 Sorten 18
Moules Marinierés 32

Muschelnt nach Matrosen Art
Moules a la Créeme
Muschein mit Weisswein-Rahmsauce

mit Pommes Frites ‘
- POISSON

Griliiertes Wolfsbarschfilet,
Venere Risotto mit Spinat,
Sherry und Frischkise

Bei Aliergien und Intoferanzen wenden Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kiiche a la earte: 11.30 - 14 ] 18 - 22 Uhy, Preise i CHF und inkl, MwSt.

3 AUSSTELLUNG IN DER KUNSTHALLE

- Tania Pérez Cordova, Daylength of a room
26.10.18.-06.01.19

- Sanya Kantarovsky, Disease of the Fyes 31.08. - 11.11.18

29 VERMICELLES

- Viermicelles mit Meringue und Schlagrahm

Coupe Nesselrode
Vermicelles, Vanilleglace, Meringue
und Schlagrahm

1
13

Fleischdekiaration: Kalb €& Schwein: CH { FRA f ITA, Rind: *AUS [ *ARG, PY, Gefligel: CH [ HUN, Wild: AUT/BINZ, Fisch: Tagesfisch: Mittelmeer, Moules: Niederlande,
*Kann mit harmoneten oder nichthormonelien Leistungsfarderern wie Antibiotika erzeugt worden sein,




