PLAT DU JOUR

Im Backteig frittierte Egiifilets mit Tartare Sauce
Blattspinat
Salzkartoffeln

HORS D’GEUVRES
& ENTREES
Griiner Salat an Hausdressing
Gemischter Satat an Hausdressing
Nisslisalat [ Niisslisalat Mimosa
Niisslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Crolitons

Cuinoasaiat mit Cuery, Cashewniissen
und Granatapfelkernen

Portion
1A Portion

Rindscarpaccio

Tagessuppe

Rindskraftbriihe mit hausgemachten
Kalbfleischilisschen

PATES & RISOTTO

Kiirbis-Ingwer-Ravioli an einer leichten Lebkuchen-
Rahmsauce und Kiirbischips

Pappardelle con ragt di manzo
Haché Hornli mit Apfelmus, Salat
Mascarpone-Risoito mit Baumniissen und Trauben

Pizokels mit saisonalemn Gemiise an Krauterrahmsauce

—————— SUGGESTION
Alpter Makronen mit Apfelmus

POISSON
Grillierte Riesenkrevetten an Currysauce,
gebratene Friichte und Pilawreis

Grillierte Jakobsmuscheln auf Wildreis
mit Herbsttrompeten und Wasabi-Beurreblanc

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kiiche A la carte: 11.30 - 14 [ 18 - 22 Uhr, Preise in CHF und inkl, Mw5t,
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VIANDES
Hausgemachtes Tartar Portion 38
mit Toast und Butter 12 Portion 28
+ Pommes Frites 3
+ Swiss Single Malt Whisky, 2cl 5
Fleischkise gebraten, Rosti 22
+ Spiegelei 3.50
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Résti : 27
Salsicce al Barolo mit Safranrisotto 78
Wiener Schnitzel mit Gemuse, 40
Pommes Frites und Preiselbeeren -
Grilliertes Rumpsteak mit Rasti-Kroketten 33
Grilliertes Entrecote Café de Paris 427
und Pommes Frites
Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Fisbergsalat und hausgemachte Cocktalisauce
+ Pommes Frites 8

Rosa gebratenes Fasanenbriistchen mit Maronistampf, 28
Wildpreiselbeersauce und Wintergemise

Ziircher Geschnetzeltes mit Rosti 39

—— DESSERTS & FROMAGES ——

Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Siissspeisen
und Spezialititen?

Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach.

Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm 1
Coupe Nesselrode {Vermicelles, Vanilleglace, 13
Meringue und Schlagrahm)

Kieiner Kiisetelter, 3 Sorten 10
Grosser Kdsetelfer, 5 Sorten 18

—— RECOMMANDATION DEVIN —

Mas Bugi, Collection Privada Candrian, 1dl 11.-

2014, Priorat 7.5dl 76.-
{Garnacha, Garignon, Syrah, €. Sauvignon)

—— EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

- Museumsnacht in der Kunsthalle Jungle of Desire 18,01.2019

Fleischdeklaration: Kalb £ Schwein; CH [ #RA | iTA, Ring*; AUS | ARG, PY, Gefliigel; CH [ HUM, Fasan: ENG,
Fischdekiaration: Krevetten: Nordwestpazifik, Tagesfisch: Eurcpa, Binnenfischerei, Tagesmenu: Nordsee
*Kann mit hormanellen eder nichthormonelien Leistungsforderern wie Antibiotika erzeugt worden sein,




