PLAT DU JOUR

Kalbssteak an Estragonsauce
Saisonales Gemiise

HORS D'(EUVRES
‘ & ENTREES
Grliner Salat an Hausdressing
Gemischter Salat an Hausdressing
Na"jsslisalat,l' Niisslisalat Mimosa
Niisslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Cro{itons

Quinoasalat mit Curry, Cashewnlissen
und Granatapfetkernen

Portion
2 Portion

Rindscarpaccio

Tagessuppe

Rindskraftbriihe mit hausgemachten
Kalbfleischktdsschen

PATES & RISOTTO

Kiirbis-Ingwer-Ravioli an einer leichten Lebkuchen-
Rahmsauce und Kiirbischips

Pappardelle con ragdl di manzo
Haché Harnli mit Apfelmus, Salat
Mascarpone-Risotto mit saisonalem Gemise

Pizokels mit saisonalem Gemilse an Krfuterrahmsauce

SUGGESTION

Kalbsnierli an Dijonsenfsauce,
Linguine und kleiner Salat

POISSON

Grillierte Riesenkrevetten an Currysauce,
gebratene Frilchte und Piawreis

Gebratene Lachstranche mit
Papardelle an Dilirahmsauce und Fenchelgemiise

Bei Allergien und Irtoleranzen wenden Sie sich bitte
an unsere Servicentitarbeiter.

Kiiche & fa carte: 11.30 ~ 14 { 18 - 22 Uhr, Preise in CHF und inki, Mw5t,

Kroketten
23~
VIANDES
12 Hausgemachtes Tartar Portion 38
mit Toast und Butter 2 Portion 28
14 i
+ Pommes Frites 3
15/16 + Swiss Single Malt Whisky, 2¢l 5
18 Fleischkise gebraten, Rosti 22
16 + Spiegelei 3.50
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti 27
29 Salsicee al Barolo mit Safranrisotto 28
20 Wiener Schnitzel mit Gemiise, 40
13 Pommes Frites und Preiseibeeren
14 Grilliertes Rumpsteak mit Risti-Kroketten 33
Grilliertes Entrecéte Café de Paris 42
und Pommes Frites
Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Eisbergsalat und hausgemachte Cocktailsauce
+ Pommes Frites 8
Rosa gebratenes Fasanenbriistchen mit Maronistampf, 28
23 Wildpreiselbeersauce und Wintergemise
Ziircher Geschnetzeltes mit Rosti 39
25
23
24 ~—— DESSERTS & FROMAGES ————
25 Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Siissspeisen
und Spezialititen?
Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach.
Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm "
27 Coupe Nesselrode (Vermice!les, Vanilleglace, 13
Meringue und Schlagrahm)
Kleiner Kisetetler, 3 Sorten 10
Grosser Késeteller, 5 Sorten 18
40
—— RECOMMANDATION DE VIN —
29 Il Bruciato, Tenuta Guado al Tasso 1dl 10~
2015, Bolgheri 7.5dl 70.-

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah)

- Wong Ping Golden Shower bis 05.05.2019
- D. Bewar & G. Gicquel Mammalian Fantasies bis 14.04.2019

—— EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

Fieischdeklaration: Kalb E Schwein: CH /| FRA J ITA, Rind™ AUS [ ARG, PY, Gefifigel; CH f HUN, Fasan; ENG,
Fischdekiaration: Krevetten: Nordwestpazifik, Tagesfisch: Norwegen, Mittagsmenu; CH
*Kann mit hormonrellen oder nichthormonellen Leistungsférderern wie Antibiotika erzeugt worden sein,




