PLAT DU JOUR

Gefiillte Kalbsbrust an Rotweinsauce
Kartoffelgratin
Karotten-Erbsen-Gemiise

Kleiner Salat an Hausdressing  8.-

HORS DEUVRES VIANDES
& ENTREES
Griiner Salat an Hausdressing 12 Hausgemachtes Tartar Portion 38
Gemischter Salat an Hausdressing 14 mit Toast unc% Butter ¥ Partion 28
+ Pommes Frites 8
Nisslisalat [ Niisslisalat Mimosa 15116 + Swiss Single Mait Whisky, 2¢l 5
Nasslisatat mit gehacktem Ei, Speck & Croéitons 18 Fleischkése gebraten, Rosti 22
Quinoasalat mit Curfy, Cashewniissen 16 + Spiegelei 3.50
und Granatapfelkernen Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Risti 27
Rindscarpaccio Portion 29 Safsicce al Barolo mit Safranrisotto 28
. ]
2 Portion 20 Wiener Schnitzel mit Gemiise, 40
Tagessuppe 13 Pommes Frites und Preiselbeeren
Rindskraftbrithe mit hausgemachten 14 Grilliertes Rumpsteak mit R&sti-Kroketten 33
Kalbfleischilasschen Grilliertes Entrecéte Café de Paris . 42
und Pommes Frites
Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Eisbergsalat und hausgemachte Cocktailsauce
+ Pommes Frites ]

PATES & RISOTTO

Steinpilz-Frischkise-Ravioli mit 23
gebratenen Trifolatl

Pappardelle con ragi di manzo 25
Haché Harnli mit Apfelmus, Salat 23
Mascarpone-Risotto mit saisonalem Gemiise 24

Pizokels mit saisonalem Gemiise an Kriuterrahmsauce 25

SUGGESTION

Geschnetzelte Katbsleber mit Madeirasauce 38
und Rasti

Taubenbrust rosa gebraten an Wacholderbeerensauce, 39
Speckrosenkohl und Spétzli

e PQISSON

Grillierte Riesenkrevetten an Currysauce, 40
gebratene Friichte und Pilawreis )

Gebratener Kingfisch an Portweinessenz, 29
frische Morcheln und Babyspinat-Risotto

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kiiche & la carte: 11.30 - 14/ 18 - 22 Linr, Preise in CHF und ink], MwSt.

Rosa gebratenes Fasanenbriistchen mit Maronistampf, 28
Wildpreiselbeersauce und Wintergemiise

Ziircher Geschnetzeltes mit Rosti 39

—— DESSERTS & FROMAGES ———

Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachien Silssspeisen
und Spezialititen?

Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach.

Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm 11
" Coupe Nesselrode {Vermicelles, Vanilleglace, 13

Meringue und Schiagrahm)

Kleiner Késeteller, 3 Sorten 10

Grosser Kiseteller, 5 Sorten ' 18

—— RECOMMANDATION DE VIN -

Il Bruciato, Tenutz Guado al Tasso 1dl 10~
2015, Bolgheri 75dl 70.-
(Cabernet Sauvignon, Merlat, Syrah)

—— EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

~  Wong Ping Golden Shower bis 05.05.2019
- D Dewar & G. Gicquel Mammalian Fantasies bis 14.04.2019

Fleischdeklaration: Kalb & Schwein: CH ] FRA [ ITA, Rind*: AUS | ARG [ PY, Gefliigel: CH / BUN, Fasan: ENG [ FRA,
Fischdeklaration: Krevetten: Nerdwestpazifik, Tagesfisch: Australien
*Kann mit hormonellen eder nichthermonelien |eisturgsfirderern wie Antibiotika erzeugt worden sein,

SR AT




