PLAT DU JOUR

Schweins-Cordon bleus
Pommes noisettes
Griine Bohnen

23.-

Kleirer Salat an Hausdressing 8.
HORS DEUVYRES VIANDES
& ENTREES
Griiner/ gemischter Salat an Hausdressing 1214 Hausgemachtes Tartar Portion 38
Spargel-Rucofasalat mit Rohschinken 18 mit Foast unq Butter Y2 Portion 28
+ Pommes Frites 8
Salade Lyonnaise 22 + Swiss Single Matt Whisky, 2¢ 5
Salade Lyonnaise mit Kdse 26 Fleischkése gebraten, Résti 22
Quinoasalat mit grilliertem Spargel 18 + Spiegeei 3.50
und frischen Morcheln an Basilikumvinaigrette Kalbsbratwurst mit Zwichelsauce und Risti 27
Vitello tonnato 2 Portion [Portion 18/24 Salsicee al Barolo mit Safranrisotto 28
Tagessuppe i3 Wiener Schnitzel mit Gemise, 40
Rindskraftbriihe mit Mark 15 Pommes Frites und Preiseibeeren
Spargeicremesuppe 15 Grilliertes Rumpsteak mit Rasti-Kroketten 33
Gritliertes EntrecGte Café de Paris 42
e SUGGEESTION - s s - und Pommes Frites
Kalbsmilkenragout Hﬂ“RiQSHHQSHUCE: 16 Kunsthalie Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
frischen Morcheln, griine Spargeln und neue Kartoffeln Eisbergsalat und hausgemachte Cocktailsauce
" + Pommes Frites ]
PATES & RISOTTO . o
Zurcher Geschnetzeltes mit Résti 39
Sparg§|~RaV|0h an Barlauchsauce und Rucola 24 Grillierte Alpstein-Pouletbrust, Frithlingsgemdse, 32
Champagner-Risatto mit frischen Marcheln 27 Bértauchkartoffein
und jungem Spinat
Pappardelle con ragd di manzo 25
Haché Hérnti mit Apfelmus, Salat 23 — DESSERTS & FROMAGES ——
-~ ASPERGES ) Ha(t;esn Sscj ﬁsttau?f eine unserer hausgemachien Sdssspeisen
. ne
Frischer Badischer Spargel Portion 36.- Hnd spezialitate
Vs Portion  22.- Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach.
Passend zum Spargel wihlen Sie die folgenden Saucen: Frische Erdbeeren Natur 12
Sauce Hotlandaise f Mayonnaise f Vinaigrette Frische Erdbeeren mit Rahm 13.50
C R .
Portion Rohsehinken Casa Modena 15.- oupe Romanoft 13.50
Portion gekochter Vogeser Schinken 10.- Eiskaffee 10.50
Kleiner Kasetelter, 3 Sorten 12
Grosser Kiseteller, 5 Sorten 20
POISSON S
Gebratenes Saiblingsfilet an Kapern-Nussbutter, 34
konfierter Fenchel und Schlosskartoffeln
Rotbarsch mit Pecorinc-Tomatenravioli e RECOMMANDATION DE VIN ——
und Basilikumschaum 29 Flor das Tecedeiras, Quinta das Tecedeiras  1dl 10
2016, Douro 7.5dl 70

Bei Alfergien und Intaferanzea wenden Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kiiche & la carte: 11,30 ~ 14 / 18 ~ 22 Uhr, Preise in CHF und inkl. MwSt.

{Touriga nacional, Touriga franca, Tinta Amarela)

— EXPOSITION A 1A KUNSTHALLE —

- Wong Ping Golden Shower bis 05.05.2019

Fleischdekfaration: Kalb £ Schwein: CH [ FRA [ 1TA, Ring*: AUS | ARG | PY, Gefliigel: CH [ BUN { FRA
) Fischdeklaration: Saibling island, Tagesfisch; Island
*Kann mit harmenellen oder nichthormanellen Leistungsfirderern wie Antibiotika erzeugt wevden sein,

"




