PLAT DU JOUR

Gemischter Fléischspiess mit Krauterbutter

Kartoffel- und Gurkensalat
Melonenschnitz

23.-

HORS DEUVRES VIANDES
& ENTREES
Griiner/ gemischter Salat an Hausdressing 12114 Hausgemachtes Tartar Portion 18
. . -
Spargel-Rucolasalat mit Rohschinken 18 mit Toast unc! Butter V2 Portion 28
+ Pommes Frites 8
Salade Lyonnaise 22 + Swiss Single Mait Whisky, 2cl 5
Salade Lyonnaise mit Kise 26 Fleischkése gebraten, Rosti 22
Quinoasalat mit grilliertem Spargel 18 + Spiegeiei 3.50
und frischen Morche!ln an Basilikumvinatgretie Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti 27
Vitello tonnato Y2 Portion fPortion 18124 Salsicce al Barolo mit Safranrisotte 28
Tagessuppe 13 Wiener Schnitzel mit Gemilse, 40
Rindskraftbriihe mit Mark 15 Pommes Frites und Preiselbeeren
Spargeleremesuppe 15 Griltiertes Rumpsteak mit Résti-Kroketten 33
Griltiertes Entrecate Café de Paris 42
T T SUGGESTION TTTTTTmm T e und Pommes Frites
Bebratene Kalbsleber, Rasti 36 Kunsthaile Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Gebratene Kalbsleber, Salat 32 Fisbergsalat und hausgemachte Cocktallsauce
. + Pommes Frites 8
PATES & RISOTTO .
Ziircher Geschnetzeltes mit Risti 39
S I-Ravioli an Birtauch d Rucol 24
pargel-havioll an Sarialichsauce Und Rucola Grillierte Alpstein-Pouletbrust, Frithlingsgemise, 32
Champagner-Risotte mit frischen Morcheln 27 Barlauchkartoffein
urd jungem Spinat
Pappardelle con ragd di manzo 25
Haché Hirnli mit Apfelmus, Salat 23 — DESSERTS & FROMAGES ——
e ASPERGES —— e commmnmismon oo Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Siissspeisen
_ ol
Frischer Badischer Spargel Portion 36.~ und Spezialititent
2 Portion 22.- Bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonai nach.
Passend zum Spargel wihlen Sie die folgenden Saucen: Frische Erdbeeren Natur 12
Sauce Hollandaise [ Mayonnaise f Vinaigrette Frische Erdbeeren mit Rahm 13.50
Portion Rohschinken Casa Modena 15.- Coupe Romanoff 13.50
Porticn gekochter Vogeser Schinken 10.- Eiskaffee 10.50
Kleiner Kiseteller, 3 Sorten 12
. Grosser Kaseteller, 5 Sorten 20
— POISSON
Gebratenes Saiblingsfilet an Kapern-Nussbutter, 34
konfierter Fenchel und Schlosskartoffein
Rotbarsch mit Pecorino-Tomatenravioli —— RECOMMANDATION DE VIN —
und Basilikumschaum 23 Flor das Tecedeiras, Quinta das Tecedeiras 14l 10
20186, Douro ' 7.5dl 70

Bei Allergier und Intoleranzen wendea Sie sich bitte
an unsere Servicemitarbeiter.

Kitche & la carte: 11.30 - 14/ 18 - 22 Uhy, Preise in CHF und inkl. Mw5St. -
- Geumhyung Jeong Homemade RC Toy bis 11.08.2019

(Teuriga nacional, Tourigs franca, Tinta Amarela)

Wong Ping Golden Shower bis 05,05.20%9

e EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

Fieischdeklaration: Kalb & Schwein: CH / FRA/ ITA, Rind®: AUS ] ARG [ PY, Geflitgel: CH J HUN [ FRA
Fischdekiaration: Saibling Istand, Tagesfisch: ssland
*Kann mit hormenelien oder nichthormoneflen Leistungsférderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.




