PLAT DUJOUR —— .

«Tagliolini con ragu di cervo »
Feine Nudeln mit geschmortem Hirschragout

23.-

Kleiner Salat an Hausdressing 8.~

Tagessuppe 10.-
HORS D’CEUVRES YIANDES
& ENTREES

Grilner Salat an Hausdressing 12 Hausgemachtes Rindstatar Partion 18
. X mit Toast und Butter t Portion 28
Gemischter Salat an Hausdressing 14 + Pommes Allumettes 8
Wildsalat «Kunsthalles mit Blattsalaten, gebratenen 20 + Swiss Stngle Malt Whisky, 2ci 5
Rehstreifen, Trauben, Crolitons, Klirbiskermen Gebratener Fleischicise mit Rosti 23
Miisslisalat { Niisslisalat Mimosa 15/16 + Spiegelei 350
Niisslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Crofitons 18 Kaibsbratwurst an Zwiebelsauce und Risti 27
Quinoasalat mit Curry, Cashewnlssen, 18 Salsicce al Barolo mif Safranrisotto 28
Granatapfelkernen und Kriutersalat Wiener Schnitzel mit Gemiise, _ 40

Salade Lyonnaise 22 Pommes Allumettes und Preiselbeeren
Safade Lyonnaise mit Kése 26 Rumpsteak mit Krduterbutter und Rastikroketzen 33
Bresaola-Carpaccio mit mariniertem Pilztatar 22 Grilliertes Entrecdte Café de Paris 42

und Belper Knolle und Pommes Aflumettes und Gemiise
Stppe vom Muskatkiirbis mit seinem Ol ur}d Kernen 14 Kunsthalte Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26

Eisbergsalat und hausgemachter Cocktailsauce

. + Pommes Allumettes 8
PATES & RISOTTO Zlircher Geschnetzeltes mit Rosti 39
Rehgeschinetzeltes an Trauben-Wildrahmsauce, 37

Ravioli mit Steinpilzen und Blaubeeren an Thymianbutter 33

Risotto mit Cicorino Rosso und Gorgonzola 24
Pappardelle con ragl di manzo 25
Haché Homli mit Apfelmus, Salat 23
Wild-Capuns an Preiselbeer-Wildrahmsauce 29
—e—e—— SUGGESTION —-

Manzo Brasato, Kartoffelmousseline 39

und buntes Gemlise

Gebratenes Zanderfilet auf mediterranem 29
Gemiise Caponata und Kartoffelptiree

POISSON

Lachstranche «Swiss Alpine aus Lostallo 38
mit Mandelbriselkruste, Kartoffel-Selleriepiiree
ind jungem Blatispinat

Im Ofen geschmorter Seeteufel mit Ofiven, 46
Tomaten und mediterranen Gemisekartoffeln

Bei Allergien und Inteleranzen wenden Sie sich bitte
an ansere Servicemitarbeiter.

Kiiche & 1a carte: 11,30 - 14 f 18 - 22 Uhr, Preise in CHF und inkl. MwSt,

serviert mit herbstlichem Gemiise und Spéitzli

Hirschpfeffer «unsthalles mit herbstlichem Gemiise 35
und Spétzli

~———— DESSERTS & FROMAGES ———

Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Siissspeisen
und Spezialititen? Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

Kuchen und Wéhen nach Tagesangebot 10
Mini-Dessert im Glas nach Tagesangebot 6.50
Vermicelles mit Meringue und Schiagrahm 1
Coupe Nesselrode . 13
Kleiner Kdseteller von Jumi, 3 Sorten 12
Grosser Késeteller von Jumi, & Sorten 20

—— EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

~  Kaari Upson Go Back the Way You Came 3008, - 10.31.20%9
- Alex Baczynski-Jenkins Such Feeling 27.09. - 13.10.2019

—— RECOMMANDATION DEVIN —

Tacuil RD, Tacuil 1dl 12

2017, Salta Argentinien 7.65dl 77
(Malbee, Cabernet Sauvignon}

Aus der Weinsegion Salta, in Argentiniens ndrdlichen Anden. Seit 1827
besitzt die Familie Ddvalos diesen Weinberg, auf rund 2600 m. Die Luft
ist hier ebenso pur wie das mineralhaltige Andenwasser kristaliklar. Die
intensive Sonne bringt Kraft und die sehr kithlen Néchte Frische in
diesen tollen Wein aus Maibec und Cabernet Szuvignen, der
wunderbar zu Wild und rotem Fleisch passt.

Fieischdeklaratlon: Kaib & Schwein: CH [ TA, Rind* AUS | ARG / PY { ITA, Reh & Hirsch: AUT, Empfehiung: CH, Tagesmenu; Osterreich
fischdeklaration: Lachs: CH, Seeteufel: Atlantik, Zander: Russland
*Kann mit hormenellen oder nichthormonellen Leistungsfirderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.




