PLAT DU JOUR
Waadtlinder Saucisson
auf Kartoffel-lauchgemiise
23.-
Kieiner Salat ar Hausdressing 8.~
Tagessuppe 10.~
HORS D’(EUVRES VIANMDES
& ENTREES
Griiner Salat an Hausdressing 12 Hausgemachtes Rindstatar Portion 38
. . mit Toast und Butter 2 Portion 28
Gemischter Salat an Hausdressing 14 + Pommes Allumettes 8
Nisslisalat / Niisslisalat Mimosa 15{16 + 5wiss Single Malt Whisky, 2¢l 5
Miisslisalat mit gehacktem Ei, Speck & Croditons 18 Gebratener Fleischkise mit Rasti 22
. . . + Spiegelet 3.50
Quinoasalat mit Curry, Cashewnlissen, 8 .
Granatapfelkernen und Krdutersalat Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce und Résti 27
Salade Lyonnaise . 27 Salsicce al Barolo mit Safranrisotto 28
Salade Lyonnaise mit Kése 26 Wiener Schnitzel mit Gemiise, 40
Bresaoia-Carpaccio mit mariniertem Pilztatar 22 Pommes Aliumettes und Preiselbeeren
und Befper Knolfe Rumpsteak mit Krduterbutter und Rostikroketten 33
Suppe vom Muskatkiirbis mit seinem Of und Kernen 15 Grilliertes Entrecate Café de Paris 42
Petersilienwurzel-Kartoffelsiippchen 15 und Pommes Allumettes und Gemdise
Kunsthalle Burger mit Rindfleisch, Avocado, 26
Eisbergsalat und hausgemachter Cocktailsauce
R + Pommes Allumettes 8
PATES & RISOTTO Ziircher Geschnetzeltes mit Rsti 39
Siedfleisch an Meerrettichsauce, 39
Ravioli mit Steinpilzen und Blaubeeren an Thymianbutter 33 buntes Gemilse und Salzkartoffeln
I
Risotta mit Cicorino Rosse und Gorgonzola 24 Manzo Brasato, Kartoffelpiiree und buntes Gemiise 41
Pappardelle con ragél di manzo 25
Haché HBrii mit Apfelmus, Salat 23 ——— DESSERTS & FROMAGES ——
Wild-Capuns auf Kiirbiscreme 29 Haben Sie Lust auf eine unserer hausgemachten Silssspeisen
) und Spezialititen? Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.
SUGGESTION o Kuchen und Wahen nach Tagesangebot 10
Mini-Dessert im Glas nach Tagesangebot 6.50
Gebratene Kalbsleber mit Rosti 36 Kleiner Késeteller von jumi, 3 Sorten 12
Grosser Kdseteller von Jumi, 5 Sorten 20

—— EXPOSITION A LA KUNSTHALLE —

- Camiile Blatrix, Standby Mice Station 17.01.2020 - 15.03.2020

~  Regionale 20 23.11,201% - 19.01.2020
———— POISSON
Lachstranche «Swiss Alpins aus Lostallo 38
mit Mandelbréselkruste, Kartoffelpiiree
und jungem Blattspinat —— RECOMMANDATION DE VIN ——
Pochierter Seesaibling an Merrettichschaumsauce, 29 Tacuil RD, Tacuil 1di 12
Salzkartoffeln und Cima di rapa-Gemiise 2017, Salta Argentinien 15d 77

[Malbec, Cabernet Sauvignon)

Aus der Weinzegion Salta, in Argentiniens ndrdlichen Anden, Seit 1827
besitzi die Familie Ddvalos diesen Weinberg, suf rund 2600 m, Die Luft
ist hier ebenso pur wie das minerathaltige Andenwasser kristailkiar, Die
intensive Sonne bringt Kraft und die sehr kithlen Nichte Frische in

. diesen tollen Wein aus Malbec und Cabernet Sauvignon, der wunderbar
Kilche & 1z carte: 11.30 ~ 14 [ 18 - 22 Uhr, Prese in CHF und inkl. Mw5St. zu Wild und rotem Fleisch passt.

Bei Allergien und Intoleranzen wenden 5ie sich bitte
an uasere Servicemitarbeiter.

Fleischdekiaration: Kalb: CH, Schwein: CH, Rind™: AUS | NZ | CH { ITA, Wiid: NZ, Empfehlung: CH, Tagesmenu: CH
Fischdeklaration: Lachs: CH, Seeteufel: Atiantik, fischempfehlung: isiand
*Kann mit hormonelien oder nichthormoneller Leisty igsfirderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.




