KUNSTHALLE

RESTAURANT

TAGESTELLER

Taglich wechselnder Tagesteller
Kleiner Salat an Hausdressing

Tagessuppe
VORSPEISEN UND SUPPEN

Griiner Salat / Gemischter Salat an Hausdressing
Nusslisalat / Nisslisalat Grand-mére

Curry-Kokossuppe
mit kleinen Jakobsmuscheln [ ohne kleine Jakobsmuscheln

Quinoasalat mit getrockneten Tomaten, Avocado,
Kichererbsen, Krdutern, Zitrone und Cashewniissen

Avocado Vinaigrette

Gebratene Entenleber auf Calvados-Apfelstreifen
Steinpilz-Panna Cotta und Preiselbeeren

PASTA/ RISOTTO

Haché Hornli mit Apfelmus und Salat

Feine Nudeln an Triiffelschaumsauce
und frisch gehobeltem Triiffel

Tagliolini con ragu di manzo
Feine Nudeln mit geschmortem Rindsragout

Risotto «Williams»
mit Birnen, Baumnissen und Gorgonzola

FISCHGERICHTE

Grillierte Seezunge mit Salzkartoffeln und Spinat
Gebratene Riesencrevetten mit Zitronenrisotto

Tagesfisch

Preise: in CHF, inkl. MwSt. | Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Fleischdeklaration: Kalb: CH, Rind: *AUS, CH, Ente: F, Reh: AU/EU, Hirsch: AU/EU , Fischdeklaration: Seezunge: Atlantik, Riesenkrevetten: VN

Tagesteller und Tagesfisch: fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter

“kann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika erzeugt worden sein

/2 Port.

Portion

/2 Port.
Portion

26.00
8.00
10.00

12.00 / 15.00
16.00 / 19.00

21.00 [ 15.00
22.00

16.00
28.00

31.00

24.00

38.00
48.00

34.00

31.00

64.00
48.00
29.00



&
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FLEISCHGERICHTE

Gebratenes Kalbskotelett an Salbeibutter
Steinpilzravioli und buntes Gemiise

Manzo Brasato mit Safranrisotto und buntem Gemdse

«Tagliata di bue» - in Tranchen geschnittenes Rindsentrecote,
griine Pfeffersauce, Safranrisotto

Portion

Rindstatar, Toast und Butter /2 Port.
mit Pommes allumettes +
mit Single Malt Whisky +

Gegrilltes Entrecote mit Café de Paris Giberbacken,
Pommes allumettes und Gemiise

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art mit Rosti
Wiener Schnitzel, Pommes allumettes, Gemuise und Preiselbeeren

Salsicce al Barolo mit Safranrisotto

WEISSWEIN 10 cl
Riesling-Sylvaner, Kellerei Siebe Dupf, Maisprach | Riesling-Sylvaner 9
Chiar di Luna, Angelo Delea, Tessin | Bianco di Merlot 10
Riesling, Schloss Lieser, Mosel | Riesling 11
Lugana, Tommasi Viticoltori, Veneto | Trebbiano di Lugana 9
Maison Lafleur, Lamblin & Fils, Pay d'Oc | Chardonnay 10
ROSEWEIN 10 cl
Chateau de Selle, Dom. Ott | Syrah, Cab. Sauv., Grenache, Cinsault 12
ROTWEIN 10 cl
Syrah, Cave Ardévaz, Wallis | Syrah 12
Zweigelt vom Rusterberg, Heidi Schroek, Burgenland | Zweigelt 12
Ripasso, Tommasi Viticoltori, Veneto | Corvina, Rondinella, Molinara 11
Terre a terre rouge, Dom. Gensac, Gers | Tannat, Malbec, Cab. Sauv. 11
Mas Agnes, Col. Privada Candrian, Priorat | Garnacha Tinta, Samsé 12
CHAMPAGNER [/ PROSECCO 10 cl
Bollinger brut, Special Cuvée | Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 18

Prosecco Superiore Bisol Crede brut | Glera 11

69.00

41.00

54.00

28.00
38.00

8.00
5.00

48.00

46.00
46.00
29.00

75 cl

59
65
72
59
65

75 cl
79

75 cl

79
79
72
72
79

75 cl

115
75



BIER

Calanda vom Fass 4.8 %
Heineken 0.00 %
MINERALWASSER
Hausgemachter Eistee
Aqua Panna

San Pellegrino

KUNSTHALLE

RESTAURANT

Fever Tree Tonic / Lemon Tonic / Ginger Ale
Coca Cola [ Rivella [ Apfelsaftschorle / Stissmost

Gazosa Limone

San Pellegrino Arranciata [/ Chinotto

San Bitter / Crodino (ohne Alkohol)

Tomatensaft

APERITIF

Campari 23 %
Campari Orange
Aperol Spritz [ Hugo

BITTERS

Appenzeller Alpenbitter
Fernet Branca
Averna

KAFFEE [ TEE

Espresso [ Ristretto / Kaffee
Espresso Doppio
Cappuccino [ Schlae

Latte Machiato

Tee (diverse Sorten)

SPIRITUOSEN

Vieille Prune | Humbel
Quitten no. 12 | Humbel
Grappa Sito Moresco | Gaja
Grappa Bric del Gaian | Berta
Cognac VSOP | Rémy Martin

29 0
42 9%
34 0%

40 %
43
42 %
45 0
40 %

25 cl
50 cl
33 cl

25 cl
50 cl
50 cl
100 cl
50 cl
100 cl
20 cl
33 cl
35cl
20 cl
10 cl
20 cl

4 cl

4 cl
4 cl
4 ¢l

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

©

6.80

12
6.80

12
5.50
5.50
6.50
5.50
5.50
5.50

13
13

(o¢]

5.70
5.90
5.50

12
12
22



