
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

N E G  R O N I   

Campari    at its best 

Kunsthalle Negroni (fassgereift) 18  

DER LOKAL MATADOR  

Gin de Bâle – Baselbieter Kirsch  

Cinzano 1757 – Jsotta Rosso   

Cynar – Campari – Läckerli-Duft 

Purple Negroni - Erleben Sie Ihr blaues Wunder 20 

Hendricks Gin, Kina L’Aero Aperitiv, Italicus, 

Jsotta Butterfly Pea Flower infused, Lavender Bitters 

 

Connaisseur Negroni - Ein Negroni für Kenner 26 

Tanqueray Ten & Sipsmith . – ausgebaut in unserem   

Negroni-Fass, Campari Casktales, Vermouth del Professore 

Coffee Negroni - Negroni zum Frühstück? 19 

Clouds Gin Ed. 9, Haselnusslikör,  

Mokka Vermouth, Campari 

Aztec Negroni - der Würzige 20 

Topanito Mezcal, Ancho Reyes Chili-Likör,  

Crème de Cacao, Cinzano 1757, Campari 

White Negroni - Negroni! Glasklar! 18 

Clouds Gin Nr. 7, Bombay Premier Cru, Dolin Dry,  

Suze Bitter, Bergamot Bitters 

Carribean Negroni - Aye aye Captain! 18 

Appelton Blended Rum, Portwein, Falernum, Campari 

 

French Negroni - La belle vie 19 

Hennesey VS, Lillet Rouge,  

Bénédictine D.O.M, Bitter Gran Classico 

Negroni del Druido - ir(r)isch gut 18 

Jameson Caskmates Stout Edition, Jsotta Rosé,  

Apfelsaft, Campari, Sexy Bitters 

No-Groni - wie immer, nur ohne 12 

Gin alkoholfrei, Jsotta Rosso Senza, Bitter alkoholfrei 

No-Groni Sbagliato - mit Bubbles, ohne Umdrehungen 12 

Jsotta Rosso Senza, Bitter alkoholfrei, Schaumwein alkoholfrei 

A Negroni for the Road … 

Classic Negroni - der Klassische 16 

Bulldog Gin, Cinzano 1757, Campari 

Americano - der Leichte 15 

Cinzano 1757, Campari, Soda 

Negroni Sbagliato - der Spritzige 16 

Cinzano 1757, Campari, Prosecco 

Orange Negroni – Für freche Früchtchen 18 

Tanqueray Sevilla, Orange Vermouth, Suze, 

 Hierbas Kräuterlikör, Orange Bitters 

Negronis in allen Farben… 

Negroni des Monats – Basel at it’s best! Monatspreis 

 

 

Negroni Spritz – der spritzige Klassiker 16 

Bulldog Gin, Cinzano 1757, Campari, Prosecco 



Bier  

Birra Moretti vom Fass 4.6 Vol.%  25cl / 50cl  6   9 

Ittinger Amber 5.6 Vol.%  33cl     7.5 

Unser Bier Blond 5 Vol.%  33cl     6.5 

Lagunitas IPA 6.2 Vol.%   33cl     9 

Erdinger Weissbier 5.3 Vol.%  50cl     9.5 

Bier alkoholfrei 

Birra Moretti Zero 0.0   33cl     8 

Erdinger Weissbier   50cl     9.5 

Kaffee & Tee  
(*bis 22 Uhr erhältlich) 

Kaffee Crème         5.6 

Espresso         5.6 

Doppio          7 

Cappuccino*         6.5 

Latte Macchiato*        7 

Latte Freddo*         6.5 

Tee          6.5 
Earl Grey, English Breakfast, Gunpowder, Kamille, Alpenkräuter, Verveine, Minze, 

Früchtetee 

 

 

Gerne bereiten wir Ihre Milchgetränke auch mit Hafermilch zu für einen kleinen 

Aufpreis 

 

 

Champagner & Prosecco 

                                                                                                                 10cl 75cl 

Laurent Perrier Brut “La Cuvèe”    20 130 
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir 

Laurent Perrier Cuvée Rosé      160 

Pinot Noir 

Prosecco Superiore D.O.C.G. Brut    12 78  

Bisol, Valdobbiadene 

Weissweine       
                                                                                                                10cl 75cl  

Riesling-Silvaner, Klus 177, Basel-Land    13 89 

Riesling-Silvaner  

Maison Lafleur, Lamblin & Fils, Pays d’Oc   10 65 

Chardonnay 

Sancerre Roc de l’Abbaye, Florian Mollet, Loire   14 98  

Sauvignon Blanc 

Rosé 
                                                                                                                  75cl 
Rosé et Or, Château Minuty, Provence     89 

Grenache, Cinsault 

Rotweine 
                                                                                                                10cl 75cl 

Mas Agnes, Coleccion Candrian, Priorat   11 76 

Garnacha Tinta, Carinena 

Brunello di Montalcino, Ridolfi, Piemont   14 98 

Sangiovese 

 

Nicht das Richtige für Sie dabei?  
Fragen Sie uns nach unserer grossen Wein & Champagner Karte! 

 



Apéritif Klassiker  

Campari Soda / Orange       13 
Campari, Soda oder Orangensaft 

Campari Amalfi   13 
Campari, Grapefruitsaft, Bitter Lemon 

Campari Spritz   15 
Campari, Prosecco, Soda 

Campari Milano   15 
Campari, Cranberrysaft, Prosecco, Minze 

Aperol Spritz   14 
Aperol, Prosecco, Soda 

Limoncello Spritz (alkoholfrei möglich)   15 (12) 
Limoncello, Prosecco, Soda 

Hugo (alkoholfrei möglich)   14 
Holunderblütensirup, Limettensaft, Soda, Prosecco, Minze 

Apéritif Klassiker alkoholfrei 

 
Crodino Spritz Bianco   9 

Crodino, Soda 

 

Veneziano Vergine   12 

Bitter-Sirup, Schaumwein alkoholfrei, Soda  

 

Vibrante Tonic   10 

Martini Vibrante alkoholfrei, Tonic 

 
Hibiskus Spritz        14 

Gin alkoholfrei, Hibiskus-Sirup, Limette, Schaumwein alkoholfrei, Soda 

Lou         13 
Alkoholfreier Gin, Fever Tree Raspberry & Rhubarb Tonic 

Ben   12 

Martini Vibrante alkoholfrei, Fever Tree Bitter Lemon 

Softrinks 

Hausgemachter Eistee   25cl     6 

Gazosa     35cl     7 

Limone, Mandarin 

Fanta     33cl     6 

Coca Cola / Zero   33cl     6 

Rivella rot / blau   33cl     6 

Fever Tree    20cl     6 

Tonics: Classic - Mediterranean - Raspberry & Rhubarb  

Ginger Ale, Ginger Beer, Bitter Lemon, Sparkling Pink Grapefruit 

El Tony Mate    33cl     6.5 

San Bitter     10cl     6.5 

Chinotto     20cl     6.5 

Crodino     17.5cl     6.5 

Süssmost    33cl     6 

Apfelschorle    33cl     6 

Fruchtsaft    20cl     6.5 

Orangen, Cranberry, Grapefruit, Ananas 

 

Mineralwasser 

San Pellegrino    50cl / 100cl  7  12 

Aqua Panna    50cl / 100cl  7  12 

Perrier     33cl     5.5 

  



Mixers / Fillers (Preise Nur in Kombination mit 4cl Spirituose) 
 
Fever Tree    20cl     5 

Tonics: Classic - Mediterranean - Raspberry & Rhubarb   

Ginger Ale, Ginger Beer, Bitter Lemon, Sparkling Pink Grapefruit 

Coca Cola / Zero   33cl     5 

El Tony Mate    33cl     6 

Rum 4cl 
 
Appleton Estate Signature 40 Vol.%      11 

Diplomatico Reserva Exclusiva 40 Vol.%      19 

Santa Teresa 40 Vol.%        19 

Mezcal / Tequila 4cl 
 
Topanito Espadin 40 Vol.%       14 

Montelobos Espadin 44 Vol.%       18 

Espolon Blanco 40 Vol.%        13 

Espolon Anejo 40 Vol.%        19 

Patron Silver 40 Vol.%        21 

 

Cognac 2cl / Armagnac 2cl 
 
Rémy Martin 1738 40 Vol.%       10 

Armagnac Darroze 8 Jahre 43 Vol.%      12 

Rémy Martin XO 40 Vol.%       25 

Martell Cordon Bleu 40 Vol.%       24 

Campari Signature – Around the World 

 
Bitter Paloma 
Bar Camparino, Milano IT       18 
Campari, Tequila Espolon Blanco, Cinzano 1757, Agave, Grapefruit, Soda 

 

Boulevardier 
Boulevardier Lounge, New York USA      18 
Campari, Wild Turkey Rye, Vermouth Jsotta Rosso 

 

Campari Estate 
Bar Campari, Wien AT        12 
Campari, Ananas, Limette, Minze 

 

Campari Kirsch Spritz 
Campari Bar, Basel CH        18 
Campari, Prosecco, Soda, Basler Kirschbrand,  Kirsch-Cordial 

 

Unsere Signature Apéritif  
 

Mezcalicus    17  

Italicus Bergamottenlikör, Mezcal, Pink Grapefruit Cordial,  

Limettensaft, Prosecco, Soda 

Lillet Colada    15  
Lillet Blanc, Coruba Coco, Ananas Cordial, Prosecco, Soda 

Guns & Roses    15 
Pisco, Rosen-Likör , Hibiskus-Rosmarin-Sirup, Limettensaft, Soda 

Oriental Orange Spritz    16 
Tanqueray Flor de Sevilla Gin, Oriental Sirup (Ingwer, Zitronengras, Jasmin),  
Orangenlikör, Ancho Reyes Chili-Likör, Limettensaft, Soda 

Lillet Love     14 
Lillet Rosé, Thymian-Sirup, Zitrone, 
Raspberry & Rhubarb Tonic 

 

 

  



Snacks 
(bis 22.00 Uhr erhältlich) 

Trio von Oliven, Salzmandeln und Parmesan 12 
 

Tapenade Trio – Oliven- & Tomatentapenade, Hummus und Röstbrot 15 
 

Apéro Plättli 21 / 42 / 63 / 84 
mit verschiedenen Trockenfleisch- und Käsespezialitäten 

 
 

Hausgemachter Rindstartar Toast  18  

 

Rauchlachs Toast 16 

 

Prosciutto di Parma DOP von der Berkel mit Grissini (ab 18:00 Uhr) 21 

 

Pommes Alumettes 8 

 

Jahrgangssardinen in Olivenöl mit Röstbrot 18 
 

Dessert 
 

Hausgemachter Schoggikuchen  10  
+ Kugel Fior di latte  +  6 

 

St. Honoré Torte 12 
 

 

 

 

Fleischdeklaration: Schwein: Schweiz / Italien, Rind: Schweiz 

Fischdeklaration: Zander: Polen, Rauchlachs: Schottland,  

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Service-Team 

GIN 4cl 
 

Schweiz 

Clouds Gin No 12 48 Vol.%       19 

Clouds Gin No 11 48 Vol.%       19 

Nginious! smoked&salted 42 Vol.%      19 

Basilisk Old Tom 40 Vol.%       18 

 

Deutschland 

Monkey 47 47 Vol.%        18 

Berliner Brandstifter 44 Vol.%       19 

 

England 

Brockmans 40 Vol.%        14 

Bombay 1er Cru 47 Vol.%       15 

Sipsmith London 42 Vol.%       15 

Sipsmith VJOP 58 Vol.%        19 

Plymouth Sloe 26 Vol.%        16 

Tanqueray 10 43 Vol.%        16 

 

Schottland 

Hendricks 42 Vol.%        14 

The Botanist 46 Vol.%        14 



Whiskey 4cl 
 
Blended Scotch Whisky 

Johnnie Walker Black Label 40 Vol.%      12 

 

Bourbon, Rye & Tennessee 

Wild Turkey Bourbon 81 41 Vol.%      11 

Wild Turkey Rye 41 Vol.%       14 

Eagle Rare 10 45 Vol.%        19 

 

Single Malt 

Glenfiddich 12 years 40 Vol.%       14 

Lagavulin 16 years 43 Vol.%       28 

Macallan 12 years 40 Vol.%       30 

Glenmorangie 18 years 43 Vol.%       26 

Ardberg An Oa  47 Vol.%        20 

 
Vodka 4cl 
 
Hanz Vodka 40 Vol.%        12 

Grey Goose 40 Vol.%        18 

Beluga Gold Line 40 Vol.%       27 

 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, mit der vorliegenden Barkarte möchten wir 

Ihnen ein umfangreiches Angebot unterbreiten. Sollten Sie Ihr 

Lieblingsgetränk aber vermissen, sprechen Sie uns einfach an. 

Wir möchten Ihnen ein unvergessliches Erlebnis mit dem bieten, 

was Sie sich wünschen. 

 

 

Dear guests, we have carefully compiled our bar menu to offer 

you as many options as possible. 

If you can’t find your favourite drink, do not hesitate to let us 

know.  

We want you to feel comfortable and to offer you a unique and 

memorable experience with everything you need. 

CHEERS! 

 

Your Barteam! 

 

 


